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BUFFET-EMPFEHLUNGEN 2020

BY RESTAURANT ALVIS IM HOTEL ALBRECHTSHOF







BUFFETEMPFEHLUNGEN 2020

Unsere Buffets servieren wir lhnen ab 30 Personen.

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.

Ausgabe 01 | 2020




JAHRESZEITENBUFFET

Frithling & Sommer 1

Vorspeisen

Bunte Blattsalate mit Joghurt-Dressing

Tomatensalat

Gurkensalat

Schafskase in Olivendl mit getrockneten Tomaten und Friihlingslauch
Brotkorb mit Butter

Suppe

Gurkenslippchen mit Schwarzbrot-Croltons

Hauptgange R
Putenpfanne mit Curryreis —— — —

Barschfilet auf Gurke-Lauch-Gemiise und Dillkartoffeln
Gemdiiseschnitzel mit Tomatensauce und Kartoffeln

Dessert

Vanillecreme mit Schokoladensauce
Mascarponecreme mit Aprikosen

Buffetempfehlung
«Frithling & Sommer" 1

39,00 € p.P.
inkl. Brot und Butter
zur Vorspeise und Suppe

WEISSWEIN

Iphéfer Silvaner

Weingut Hans Wirsching, Franken

Silvaner, trocken

zarter Duft nach Minze, Apfel, Quitte, Birne
31,00 €

ROTWEIN

Spatburgunder ‘Aufwind’

Weingut Hensel, Pfalz
Spatburgunder, trocken

Kirschen, Waldbeeren, zarte Holznote
36,00 €



Frithling & Sommer 2

JAHRESZEITENBUFFET

Vorspeisen WEISSWEIN

Riesling

Weingut Robert Weil, Rheingau
Riesling, trocken

Pfirsichduft, feine Saure, pikant
38,00 €

Bunte Blattsalate mit Krdutervinaigrette und Thymian-CroGtons "*3¢
Pikanter Rindfleischsalat auf Couscous *'**

Gegrillte Riesengarnele auf Melone ’

Gebeiztes Lachsfilet mit Senf-Dillsauce

Berliner Rauchschinken auf Pastasalat '***

ROTWEIN

Blauer Zweigelt

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Zweigelt, trocken

tiefrote Farbe, Weichselkirsche

34,00 €

Suppe

Geeiste Tomatensuppe mit Ziegenkasepastetchen '&'22

Hauptgénge

Rinderfiletstreifen mit Bandnudeln "%&12
Zanderfilet mit Zitronensauce und Reis
Vegétarische Gemiisesteaks &2
Paprikagemiise'?

Schmelzkartoffeln 2

Dessert

GrieBflammerie mit Apfelkompott &'
Vanillecreme &'
Ricottacréme mit Aprikosen

Buffetempfehlung
«Frithling & Sommer" 2

43,00€ p.P.
inkl. Brot und Butter
zur Vorspeise und Suppe



JAHRESZEITENBUFFET

Vorspeisen

Gerducherte Entenbrust auf Rotkohlsalat und Apfelspalten
Pasteten vom Rotwild auf Waldorfsalat '#'2%

Berliner Schinkenspezialitaten '*1519.2425

Gemiiseterrine mit pikantem Pfeffer-Schmand 2222

Suppe

Crémesuppe von Waldpilzen mit KrdutercroGtons 2

Hauptgénge

Poulardenbrust in Zitronengrassauce auf Rahmwirsing und Butterkartoffeln
Forellenfilet ,Millerin” mit Speckgurken und Jasminreis
Ofenkartoffel mit Kase

Dessert

WeiBes Kaffeemousse mit Spekulatius und Friichten

aus dem Gliihweintopf 2812

Pfannkuchen mit Heidelbeerfiillung "%
Zimt-Mascarpone-Créme auf Zwetchgenkuchen im Glas "*'?

Herbst & Winter 1

Buffetempfehlung
«Herbst & Winter” 1

45,00 € p.P.
inkl. Brot und Butter
zur Vorspeise und Suppe

WEISSWEIN

WeiBburgunder & Chardonnay-Aufwind
Weingut Hensel, Pfalz
Weissburgunder [ Chardonnay, trocken
Bukett von Aprikosen und Mandeln
34,00 €

ROTWEIN

Enselberg Reserve Pinot Noir
Weingut Abril, Baden

Pinot Noir, trocken

dunkles Kirschrot, samtige Himbeeren
54,00 €



JAHRESZEITENBUFFET HerbSt & Winter 2

Vorspeisen WEISSWEIN

Sauvignon Blanc

Weingut FuBer, Pfalz

Sauvignon Blanc, trocken

Stachelbeere, Zitrusfriichte und Holunder

Feldsalat mit Kartoffeldressing und CroGtons '#
Rauchschinken auf Waldorfsalat

Gerducherte Entenbrust auf Birnen-Confit "2
Edelfischterrine mit Salat und Zitronenmayonaise &'

Pastete vom Hirsch mit marinierten Brombeeren 1424 34,00 €
Suppe ROTWEIN
Mano Negra

Steckriibenslippchen mit Schwarzbrotcroutons Weingut Philipp Kuhn, Pfalz

Blaufrank. [ Carbernet, trocken
schwarze Friichte, Lebkuchen, Krauter
46,00 €

Hauptgénge

Hirschbraten mit Rotkohl und Kartoffelplatzchen
Lachsfilet auf Dillsauce mit Jasminreis
Kirbisauflauf, Tomate

Dessert

Nougatmousse mit Aprikose und Niissen 81214151617
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce '#121324

Buffetempfehlung
«Herbst & Winter" 2

41,00 € p.P.
inkl. Brot und Butter
zur Vorspeise und Suppe



Grillouffet ,Hofgarten”

BUFFETEMPFEHLUNG

WEISSWEIN

Ibhdfer Mdnchshiitte

Weingut Hans Wirsching, Franken
Miiller Thurgau, trocken

frischer Muskatduft, saftige Zitrusnoten
28,00 €

Vorspeisen

Nudelsalat '®
Krautsalat 22®
Tomatensalat 22
Gurkensalat %%
Hackerle °
Kartoffelsalat '2
Boulettenplatte '®
Réaucherfischplatte **
Brot und Butter "2

ROTWEIN

Blauer Zweigelt

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Zweigelt, trocken

S tiefrote Farbe, Weichselkirsche
34,00 €

Siippchen der Saison ''213:2122

Vom Grill

Schweinesteak 2

Bratwurst %

Spareribs

Garnelenspiel3 ’

Fisch °

Gegrilltes Gemiise (Augergine, Sellerie, Zucchini, Paprika)

Beilagen

Backkartoffeln '?

Wedges '

div. Saucen

BBQ, Ketchup, Krauterquark, Senf '

Dessert Buffetempfehlung
Rote Griitze mit Vanillesauce &' -Grillouffet Hofgarten

Obstsalat 34,00 € p.P.
Geschnittenes Obst (Saisonal) inkl. Brot und Butter

zur Vorspeise



Berlin - Brandenburg

BUFFETEMPFEHLUNG

Vorspeisen

Minibouletten mit kleinem Essiggemiise &2

Wiirzige Eisbeinsiilze mit Remouladensauce '

Berliner Currywurst auf Kartoffelsalat im Glas 222

Gebeizte und gerducherte Fischspezialitdten von heimischen Fischern
Kaseauswahl aus dem Berliner Umland '2%2%

Suppe

Deftige Erbsensuppe mit Croltons "'

Hauptginge

Grillhaxe auf Sauerkraut mit Krauterkartoffeln 12222
Forellenfilet Finkenwerder an Schmorgurke und Buttereis '#?°
Gemiise-Kdse-Auflauf *'**°

Dessert

Rote und griine Gotterspeise mit Vanillesauce &'
Salat von frischen Friichten
Kasekuchen mit Nougat im Glas

Buffetempfehlung
«Berlin-Brandenburg”

40,00 € p.P.
inkl. Brot und Butter
zur Vorspeise und Suppe

WEISSWEIN

Griiner Silvaner

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Silvaner, trocken

leichte Fruchtnoten, Heuaromen
29,00 €

ROTWEIN

Blauer Zweigelt

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Zweigelt, trocken

tiefrote Farbe, Weichselkirsche

34,00 €



BUFFETEMPFEHLUNG

Salate

Couscous-Salat

Pilzsalat

Hirtensalat '2

Blattsalate mit Himbeerdressing
Glasnudelsalat 6"

Erbsencréme mit Olivenerde %2

Suppe

Slippchen der Saison '91%1321

Hauptgange

Kartoffel-Gemise-Auflauf '
Gebratener Tofu an Paprika und Risotto "'?
Gefiillte Aubergine mit Tomate und Ratatouille '

Dessert

Obstsalat
Birne Helene
Schokoladen-Ingwer-Mousse '8

“u;‘: = ||||'~- .". 3

Vegetarisch

Buffet-Empfehlung
«Vegetarisch"

36,00 € p.P.
inkl. Brot und Butter
zur Vorspeise und Suppe

WEISSWEIN

Enselberg Grauburgunder
Weingut Abril, Baden
Grauburgunder, trocken
reife Birnen, siiBe Pflaumen
32,00 €

ROTWEIN

Incognito

Weingut Phillip Kuhn, Pfalz
Dornfelder/Merlot, trocken
Schwarzkirschen, feine Rostaromen
34,00 €



BUFFETEMPFEHLUNG

Vorspeise

Blattsalate der Saison mit Himbeerdressing "'
Feiner Salat von Mdhre, Bohne, Kraut
Hirtensalat 242°

Butter und Brotauswahl 2

Suppe

Slippchen der Saison '91%1321

Hauptginge

Schweinefiletspitzen in Sahne-Pfeffersauce mit Bandnudeln
Gediinstetes Welsfilet in WeiBweinsauce und Butterreis "2

Dessert

WeiBe und dunkle Schokolade im Glas %'

Lunchbuffet
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Lunchbuffet-Empfehlung
+ALvis" 1

33,00 € p.P.
inkl. Brot und Butter
zur Vorspeise und Suppe

WEISSWEIN

Iphofer Silvaner

Weingut Hans Wirsching, Franken

Silvaner, trocken

zarter Duft nach Minze, Apfel, Quitte, Birne
31,00 €

ROTWEIN

Incognito

Weingut Phillip Kuhn, Pfalz
Dornfelder/Merlot, trocken
Schwarzkirschen, feine Rostaromen
34,00 €
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Restaurant Alvis | Albrechtstrasse 8 10117 Berlin

www.facebook.com/restaurantalvis Tel.: 030/30886-480
; ; bankett@albrechtshof-hotels.de

www.alvis-restaurant.de




